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-1 sabor del pasado

Abadia Re tuerta, mds que vino «Los matices que podemos encontrar aqui

cambian de afio en afio. Es una de las cosas

En su afan por recuperar los antiguos oficios de l0S  auenosatrajode Abadia Retuerta».

Las condiciones son las ideales para la

monjes que habitaron el monasterio, la bodega produceidnde miel enil loes» eLasespe-
quiere abrirse al comercio de miel y pinones O esemetan enn ol ool la s,

el espliego y ahora en estas fechas
-mes de agosto- comienza a me-
lar la encina», detalla Miguel.

H. DIAZ alto de la finca de Abadia Retuerta, en Y afiade otras condiciones
ecuperar los oficios que en el si- un monte que ronda las 300 hectdreas que hacen de esta zona del
glo XII tuvieron los monjes que perteneciente a la Red Natura 2000. Des- monte el «hogar ideal» para
habitaron el monasterio y de de entonces, las cuida con mimo y en- mas de 70.000 abejas: la ve-
paso, hacer hincapié en la ges- tusiasmo, tanto como el que pone en las getacion protege a las
tion sostenible de sus cerca de explicaciones que ofrece a las visitas colmenas del viento y
700 hectireas para conservar guiadas -hasta el momento dos, aun- en kilometro y medio

ellegado heredado son los dos objetivos que que la bodega quiere organizar otras no hay absolutamente

han llevado a la bodega vallisoletana Abadia muchas-, «Lo interesante de la miel es & ningun otro cultivo.

Retuerta a sacar el «maximo provecho» a las LA FINCA CUENTA que refleja de forma muy parecida al b Aunque cada 15-17

posibilidades de su finca, embarcéndose en CON 60 COLMENAS vino los matices de la tierra, el suelo dias Miguel se da

proyectos agroalimentarios como el cultivo co P:EI;JI é‘;\()SN ES y el climax. «una vuelta» por las

-y pronto comercializacién bajo su marca- IDEALES PARA Quizd por ello este apicultor, pri- colmenas, no recoge

de productos como la miel y los pifiones. Hace PRODUCIR MIEL mero «amateurs» y ahora profe- la miel de los pana-

ya un afio y medio que el apicultor Miguel «MIL FLORES» sional se fijo hace tiempo en este les mds que una

Rodriguez instald 60 de sus colmenas en lo terreno de la Ribera del Duero: vez al afio, a
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finales de septiembre. La produccién ron-
da los veinte kilos por colmena.

Produccidon de polen

Hasta ahora la comercializacion de este «oro
liquido» procedente de la finca de Abadia Re-
tuerta se ha hecho bajo la marca «Montes de
Valveni», empresa de la que es socio Miguel
y cuya base de operaciones estd en Valoria
la Buena, pero la bodega se ha embarcado
ahora en un proyecto para comercializar par-
te de la miel bajo el marchamo «Crafted Spa-
nish Foods». «También podria sacarse una

produccion de polen porque hay una espe-
cie de jara que florece durante el mes de ju-
nio que es muy productora. El afio pasado
hicimos una prueba y los diez kilos que sa-
lieron fueron para el restaurante de la bode-
gan, sostiene Miguel, encantado con el obje-
tivo de la bodega de «recuperar oficios tra-
dicionales siempre desde el desarrollo
sosteniblex.

Con ese fin, hace ya un tiempo que la in-
novadora y premiada bodega situada jun-
to a la orilla del Duero -su Seleccion Espe-
cial 2001 fue seleccionado como «el Mejor

1. El apicultor Miguel
Rodriguez observa una de
las colmenas. 2. Detalle
de uno de los panales de
Abadia

3 En primer plano, los
pinos, yal fondo el viiedo
v el monasterio

4. En la otra pagina, una
perdiz de las que habitan
lafinca

Tinto del Mundo»- se fijo en el pino pifo-
nero. Desde hace cerca de diez afios Javier
Diez se encarga a partir del 11 de noviem-
bre y hasta el 12 de abril del siguiente afio
-periodo habilitado por la Junta- de reco-
lectar las pifnas de la finca, cuyo producto
transformard la empresa del pifiero Andrés
Lépez, «Pifiones Sol Castilla», con sede en
Pedrajas de San esteban. «Un ano excepcio-
nal hemos llegado a sacar entre 50y 60 to-
neladas de pifias», explica Javier, que calcu-
la que en Abadia Retuerta habra «entre 80
090 pinos por hectarea».

No obstante, ahora no corren buenos
tiempos para los pifiones. ¢ El culpable? una
plaga de chinches que afecta a practicamen-
te todos los pinos de la provincia, apunta
Andrés, que recuerda que en cosechas mas
o menos «regulares» ha llegado a sacar en-
tre 800 y 1.500 kilos de pifién -un kilo pue-
de llegar a contener hasta mas de 7.000 uni-
dades-.

Plagas al margen, defiende la calidad del
fruto vallisoletano y considera que de salir
adelante, la comercializacién de pifiones
por parte de Abadia Retuerta «sera un éxi-
to»: «Es una de las cosas en las que he pues-
to yo mds ganas e ilusiéon». Por el momen-
to, y desde que al recolector Javier Diez le
plantearon el proyecto separa las pinas de
Abadia y su pifion se casca por otro lado.

El cabrero, contra los incendios
Preocupados por la preservacion de su en-
torno, la bodega ha repoblado cerca de
70.000 pinos, detalla la coordinadora de
Marketing y Comunicacion Elena Revilla.
Se suman a sus arboles centenarios, como
la gran Encina del Prado del Aceite. Gran
conocedor de estos parajes es el cabrero de
Quintanilla de Onésimo Juan Ramoén Jimé-
nez, que cada dia recorre con sus doscien-
tos animales la finca. Forma parte también
de la filosofia de Abadia de no dejar perder
antiguos oficios y al mismo tiempo ayudar
en la proteccion del medio ambiente.

La bodega lleg6 a un acuerdo con la Aso-
ciacién Forestal de Valladolid para dejar
pastar en el monte a rebafios de cabras con
la finalidad de que coman los matorrales y
brotes existentes y ayuden a prevenir, de
una forma natural, el riesgo de incendios.
Juan Ramon Jiménez estd encantado: «Nos
beneficiamos las dos partes. A mi me linda
bien con la zona de Quintanilla y mis ani-
males ayudan en la limpieza del monte».
Ademads, «jlas cabras estan encantadas con
las encinas!», bromea.



